
дата о9.11.22   года

ПРОВеРКИ  ШКО.1ЬI1Ой  c`ТО.lОВ()й

[1ами` чіенами комиссии по і`-Оніролю 3а качеством поставляемого сырья, ассортимента
продук'1ов и мониіорингу качеств гоіовых блюд Романец В.П., дзядзиной  А. Б ,
дударевой И.В.` Коготько Е.А  проведена проверка школьной столовой в присутствии
повара  Абдреймовой . А.Н.

Проверкой установлено:

Бракера>к іірово," 1ся  ме,,ірабогником е7і{ег'іневно. Су'Iо`іные нормы оIобраньL хранятся в
хо.іоди.іыіиксt`анитарпtю состояіш` хорошееtшнвстствующая докумснтация ведётся.
ка[іественньіе  }',ті`остоверения  на  прогті}'к[іиЮ  иМе[ОТСЯ.                                              __ ,_  _,`^„`т`,`,,`,`,.пd ,,,,

но7ки  исііош,'ш{э і`ея  1іо ш`'шачению. храня гся соответственноПосуду. ра'зделочные доі`ки,
санитарным IIормам.
Меню вывешено в общий зал, соответствует недеТіьному меню.
Проверен  вес  іюрций  б,`Iю,і.  Вес соотві`тсів)'е'і  эаяв.'1епному  в меню.
(`то.іы  накрываюгся  непосре,іствеHIю пі`рL`,'і при\о,г" ,'іетей. таким обрагюм дети
поUі}'чаIот  I`оряі]еL`   гіигlаі-|ііі`.

Меню   на о9.11.22г
1.Борщ на м/б
2.Корж-молочно медов.
3.Сок натуральн.
4.Хлеб, сыр

деіи питаются  1`орячим о,'іин раз в ,гіень. Буфетная продукция -булочка сдобная. пирожок
с  іqііоt|]е,іе\і.  [іица.  сосиська  в  іес 1е`  р)'jіеі` с  маком.  чай  с  сахаром.  компот  из
сухофр}'ктов` сttк  натураjіьгіый.

Члены комиссии:

д}',іарева  И.В.
дзя,'ізина  ^.  Б.~-
Коготько  Г;.  Л.



Справка
по итогам проверки мытья посу,т=іы` оборудования и инвентаря

КГУ «Качарская общеобразова'іе.тн,ная   школа №1
t>т,цеjтіа оfэріізования  і\оро,'іа  Р}дпого  »

Управ,т|ени;і  оtГэіtа';ования  аки\іа1іі  Кос1анайской  об,іас'ги

В соответствии  с  іL.іаном  рабогьі  коvlиссни  ііо мони і`орині`у за качеством  питания
Саниг1арш"и  правшами (Сішш\іэпо     tпи,`емио.гIогические требования к объектам
образования от о5.()8.2021  г № КР дСМ  -76) на 2022-2()23  }Jчебный  год   14.11.  2022  года
бьіл осущесів,іен  контроjіь за мшьём  ііос}J,'іы` обору,тіования  и  инвентаря.

В ходе проверки бьі.іо установлепо` і1то:
Согласно санитарным правилам мыті,ё пос) ,тіы  в іш`.о.гіьпом ш,шіі`б,гіоке соблюдается:
1.Мытьё столовой і1осуды р}'чным сшtсобом в ірехсек1іионных ван" соб,'ію,'іае"
следующий порядок.
1 )Механическое удаление остаті{ов ниніи
2)Мытье в воде с ,'іобав.ііением  моющих сре,'іі` гв [з ііервthi  секции  ванны при t не ниже +45
0

3)Мытьё  во 2  сеL{L"  ваі]ііі,I  в  вtt,тіс с  t  ні>  ни`;I{с  + 4() \'  іі  цобав.іениі`і  моющих средств  в
количестве 2  раза  меI1і,ше.  ііем  в  1  і`і`кции  ванны
4)Опо,іоскивапие посу+іы в 3 секции вашп,і гttрячей проточной водой
с t не ниже + 65 О.
5)Обработка всей егол(tвой  ііос},гіы  и  прибоі" і1рово,'іи 1е;і і`  применением дез.средств в
соответствии  с  инструI{ііиL`й
6)()полоскивание  іIос}Jш,і  в \,юіа.'L'іиііі`uШ сегкі` і` р}'ішами  в 3 секции ванны проточной
во,ттой  с  помощыо  1`ибкоі`о  щ.'іані`а с ,ті) шевой  наса,`іі`.ой
7)Просушиваііие посудьі   ііа решетчатых   полках  и стелj-іажах.
2.Мытьё разделочных досок и мелкого деревянноі`о инвен'[аря производят в моечном
отделении для кухонной  ііосу,тіы  горячей  во,`іой  нри t не пнже +40 С' с ,тіобавjlением
моющих средств` ополоскиваіот  горячей  во+іой при t пе пижс  + 65 О и ошпаривают
кипятком. а затем просушивают на стелjіажах на ребре.
3.  Емкости  ,ті.ія  хранени;1  с'іо.'Iов1ш  HгtиГэоров  1іо,івері і\іоі  мыгью  в  1`орячей  во,'[е  при   t  не

ниже  +4() О с  примснением  \іоіопіих сре,ііств.
4.  Щетки  и  ветошь д"  \ші гь>1  пос}'ды пос,іе испо.іьзов€`ния очиіцают` замачивают в
1`орячей  воде при   t 1іе ни7Iw` +40 О с ,тіобавлением  моюпш сре,тіств` дезинфицируют
( или кипитягь в течении  15  минут)` промі,івают проточпой водt]й. просушивают и хранят
в специалыiой таре.
Вьівод:  гребования сани'Lарш,I`   прави.1  в `ml и  нровеі"  мі,іш  Iіос}',tіы` обор)',іования  и
инвентаря   собліо,тіаіотся.

Пре,цседатель комиесии

ч,гlены комиссии: и.д},.,гіарева
А. дз,щэи"
А.  Жаііаjіиева

С.  Гон'гарева
м. дюн,,1ик
Е,КОГОТЬКО



Справка
о состоянии санитарно --гигиенического режима школы. школьной столовой.

Цель: Соблюдение санитарных гірави,гL
Сроки  проверки:  ] 1.11.2022  год
Проверяющий: медицинский  работник ду,іарева И.В.

Шко`гіа работает в соотвеі`стізии  п.122 приказа Министра здравоохранения  Республики

Казахстан от 5 августа 2()21  года №КР дСМ -  76  «Об утверждении Санитарных правил
«Санитарно-эііидемиоло1`ические  і`реt'эования к объектам образования».

Пlкоjіьный  Iіищебjlок  имеет санитарньій  I1аі`1іорт.  В  це.'і;іх  орі`анизации  качественного

питания  в  шко,г1е  соз,т|ана  бр1\1\.ера-;1\-1111;1  ко\1иl`сня.  Ме','|и1|инский  рабо'1`ниК  е-;1\-е;[НевНО

прово,'іит бракераж  і`отовой  ііроfті},'і`.ции.   В еі`оjіовой  собjію,)іаются  аjіI`ори"  мытья  посуды

и  стаканов,  а также  I раt|tиh.  іIрttве,тіения  1`енералыіьіх  уборок.

Рекомендаци и :
1.Продолжить работу 1іо соблюі[ению сагIи'і`арно -гигиенического режима

работникам  техг1ическо1`о  персоі-Iа,тіа  и  обс.'і} жива1оі1іі`\1.\   персоііа.ті}'  с`то.іовой.
2.Классным руководителям систематичесі{и ос};ществ.іяті, коптрош, по соб,'ііо'іению
правил личной ги

И.о.  директорL`

гиен ы и  культуры питания.

g`Ш Щ'Z1'о,\іапец В.ГL


