
Справка
по итогам проверки соблюдения натуральных норм питания
по КГУ «Качарская общеобразовательная  школа №1 отдела

образования города Рудного » Управления образования акимата
Костанайской области

В   соответствии   с   планом   работы   комиссии   по   монитttрингу   за
качеством        питания.        Санитарными        правилами        (Санитарно
эпидемиологические требования  к  объектам  образования  от о5.08.2021  г.  №
КР   дСМ   -76)   на   2022-2023   учебный   гttд      25   января   2023   года   был
осуществлен кон'гроль г3а собjlюденисм натуральных норм питания.

В ходе проверки бьіло ус'гановлено, что:
L   Фактический    рацион    питания    детей    соответствует   утвержденному

перспективному      меню.      11риготовление      пищи      производится      с
использованием   картотски  блюд  в  соответствии  с  технологическими
картами,  в  которых  отражены  перечень  входящих  продуктов  в блюдо,
их   массу    в   граммах,   химический   состав,   сведения   о   технологии
приготовления блюд.

2.   Масса порции блюд, предоставляемая учащимся, соответствует их
возрастным особенностям (6-1 О лет,  11 -14 лет,  15-18 лет). для
контрольного взвешивания было выбрано с обеденного стола учащихся
по 5 порций каж,,іі`о1`о блюда и комиссией было произведено контрольно
взвен1ивание.  Взвеп1ивание  ііорций   показало, выход готовой
продукции всех блюд, соответствует меню-раскладке.

3    11равильно осущес'і`вляется  закладка осповных  продуктов (масло,  мясо,

рыба и др.), выделенных на приготовление блюда.
4.    Выдача  і`отовой  11роііукции   производиі`ся  только  гIос.гіе снятия  пробы  и

записи       медиципского       работпика       в       бракеражном       журнале,
разрешающего выдачу блюд.

5.   Анализ   меню   позволяет   сделать   вывод,   что   нормы   одноразового
школьного      питания      детей      выдержаны.      В      меню      учащихся
систематически    включаются    блюда    из    мяса,    рыбы,    молока,    не
допускается  повторение одних и 'гсх жс иr3,тіелий  в оііиі1  и то'г жс лс11ь.

6.   Ежедневно    составjlяется    меню-раскладка    с    указанием    продуктов
питания,  массы  порции  в  граммах  и  расход  продуктов  по  каждому
блюду. Анализ меню раскладки показал, что калорийность и сведения о
технологии нриготовления блюд соответствует правилам

Рекомендации:    сt>блюдать    требования    санитарных        правил    в    части
соблюдения натуральпых норм питапия.

Предс`с`датель комиссии

Члены комиссии:

Раймбскова М.К.
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